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Meisterbrief
von der Innung

Zleischer
Nachdem der Fleisc
aHerr Otto Eismann
geb. zu Pperlstedt

i bstindigen
i echtigung zum sel ¢
dle;fster"z:eb degs Fleischerhandwer:ktse A
bestehenden Vorschrift
rge L
indz(izieghiesige Fle&sch:'r}{]zr;z;%is
nommen, und zum (Y4
aufgifieriiber der gegenwarltzgem
Meisterbrief von unserer Innung
: ertheilt worden.

Haben im Haupt-
geschift in Viesel-
bach hinter der
__ Wurst- und Fleisch-
theke das Sagen
(von rechts):
Andrea und Renate
" Eismann sowie
Sandra Ortmann.
Fotos (3): Kudella

arbeiten, und so kam
ich in die Fleischerei
Koch.” Nach insgesamt
einem Jahr Theorie mit
Buchfiihrung, Rechnungs-
wesen etc. sowie einem
Jahr Praxis legte er seine
Priifung mit Bravour ab.

Durch die Bekanntschaft mit
dem jetzigen Landesinnungs-
meister und die Tatsache, daB3
die Vorviter schon Innungs-

5 Seniorchef, ,aber wir habe
nicht eingewilligt.“ Lediglich in
o der Fleischergenossenschaft war

macht. Zu Eismanns Spezialititen
zihlen neben der traditionellen
Rostbratwurst seine Thiiringer

man Mitglied, da die fir die
(staatlich geregelte) Fleischzutei-
lung zustindig war. Diese Ein-
kaufs- und Liefergenossenschaft
stand aber nur den selbstindigen
privaten Unternehmern offen.
Die staatlichen Betriebe wurden
direkt von den Zentralschlacht-
hofen versorgt.

Seit Anfang an produziert die
Fleischerei fast ihr ganzes Sorti-
ment selbst. ,Zugekauft werden
Gefliigelartikel, so Stefan Eis-
mann, und zwei von dem rund
einen Dutzend Feinkostsalaten
im Angebot. Diese stammen aus
der eigenen Kiiche, in der Ko-
chin Antje Seidel das Sagen hat.
Sie hat auch groBen Anteil am
Partyservice, der inzwischen ei-
nen Gutteil des Geschifts aus-

Antje Seidel schwingt in der
Kiiche der Fleischerei Eismann
den Kochloffel.

Knackwurst, die sich durch eine
grobe Konsistenz des Brits aus-
zeichnet, sowie die Hausmacher
Leberwurst im Glas, ,die iber
die Grenzen Thiiringens hinaus
bekannt ist”, so der 38jihrige
Fleischer. Sein Rindfleisch be-
zieht er seit vier Jahren von der
Agrargenossenschaft im 10 km
entfernten Udestedt: ,Da habe
ich den Herkunftsnachweis, nach
dem die Kunden schon mal fra-
gen, und gutes Fleisch fiir die
Theke und die Verarbeitung.”

mitglieder waren, gab es fiir
Seniorchef Roland kein
langes Zogern. Bereits
1990 wurde er Mitglied
der wiederbelebten Innung Er-
furt. ,Fur die Wiederbegriin-
dung hat sich besonders der
Oberlehrer Hans Schlenkrich
eingesetzt”, berichtet Roland
Eismann. Der inzwischen pensio-
nierte Pidagoge wuBte auch, wo
noch Fahnen und andere Gegen-
stinde aus der Zeit vor 1945 zu
finden waren. Auch Sohn Stefan

Schweinefleisch kommt vom  weiB3 die Vorteile einer Innungs-
Schlachthof in Nohra. mitgliedschaft zu schitzen.
I\{od.\ zu DDR-Zeiten, Roland Els-
namlich 1982, hat Stefan alin. And
Eismann seine Meister-  reaqs Mat-
prifung im Fleischer-  tauch, Christi-
handwerk abgelegt. In anOrtmann,
Erfurt muBte er sowohl Patrick Kraft
. " und Stefan
einen theoretischen als  Ejsmann (von
auch praktischen Teil ab-  links) mit ihrer |
solvieren. ,Die Priifung %ﬁll:ﬂﬁtaﬂ
H H H i uringer
ist im fachlichen Teil Knack\fmnt.

durchaus mit den heuti-
gen zu vergleichen®, sagt
der Fleischermeister, ,,doch war
vor allem der politische Aspekt
wichtig.” In der Vorbereitung auf
diese Priifung hat Eismann Kon-
takt zum heutigen Landesin-
nungsmeister Rolf-Rainer Koch
bekommen, der damals Ober-
meister des Kreises Gotha war.
»Wir rauBten in dieser Zeit |4
Tage in einem anderen Betrieb

KUNSTSTOFF-VERKLEIDUNGEN

z.B. fir: z.B.aus:
— Wurstkiichen Schlag- u. StoBfest — Kunststoff
— Zerlegeraume EG-und — Sandwich
- Kihirdume Hygienezugelassen - Edelstahl

— Verkaufsrdume — Glasbord
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Wie seine Kollegen hat Stefan
Eismann mit der Konkurrenz
durch immer neue grofle Ver-
brauchermirkte auf der griinen
Wiese zu kampfen. ,,Da ist noch
kein Ende abzusehen, und das
macht uns ziemlich zu schaffen.
Der Betrieb hat allerdings den
Vorteil, daB ihm seine Stamm-
kunden treu geblieben sind und
der Platten- und Partyservice zu-
sitzlichen Umsatz bringt. Neben
den Billiganbietern ist die geringe
Kaufkraft der nicht selten ar-
beitslosen Bevolkerung ein gro-
Bes Problem.

Dennoch hat es der Betrieb ge-
schafft, zwischen 1992 und 1998
alle seine Maschinen von der
Sége bis zum Kutter zu erneuern
und kann nun seine Fleisch- und
Wurstwaren technisch auf dem
neuesten Stand herstellen. Viele

chehen zu Erfurt
G;Zn i i Okt. 1899

Rezepturen haben dabei
den Lauf der Zeit iiberdauert
und werden noch heute als Fami-
liengeheimnis behandelt. Dies
trifft auch fiir Eismanns Original
Thiringer Rostbratwiirste zu.
Welche Gewiirze oder andere
Zutaten seine Wiirste verfei-
nern, verrit der Betriebsinhaber
nicht einmal ansatzweise — eben-
so wie seine Kollegen (siehe dazu
den Artikel ,, Thiiringer Rostbratwiir-
ste”, Seite 9).

Komplett  um-
gebaut und ver-
- gréBert wurde
1992 der La-
den. Dort gibt
es neben der
Fleisch-, Wurst-
und Salattheke
nun eine Regal-
. ecke fiir das Zu-
satzsortiment
sowie eine hei-
Be Theke, deren Speisen an zwei
Stehtischen verzehrt werden
kénnen. Jetzt steht mittel- bis
langfristig nur noch die Erneue-
rung der Kesselanlage an. ,,Doch
das brennt uns nicht auf den Na-
geln®, erlautert Stefan Eismann.
Neueste Maschinen, beste Roh-
stoffe und hoher Einsatz geniigen
dem Fleischermeister aber nicht.
Um sich der Qualitit seiner Pro-
dukte zu versichern, nimmt die
Fleischerei Eismann an DLG-Prii-
fungen und seit zwei Jahren auch
an den Priifungen anlaBlich des
Tages der Thiiringer Wurstspe-
zialititen teil. Der zweite dieser
Artfand am |. April vergangenen
Jahres in Erfurt statt. Damals
wurden 490 Einzelproben von
137 Innungsbetrieben einge-
reicht. Dafiir verteilte am 15. Juni
in Neudietendorf der Thiiringer
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