Am Somnabend wird Erfurts jiingstes Souvenir vorgestellt

Kenrad (25) und Adrian (28) Eismann wvon der Fleischerei Eismann in Vieselbach prasentieren den
Erfurter Dom-5Schinken. Foto: Marcus Scheidel

Die Landeshauptstadt hat ein neues Souvenir - den Erfurter Dom-5Schinken. Er kommt aus
Vieselbach und am Sonnabend erstmals auf den Ladentisch.

Vieselbach. Ein halbes Jahristvergangen - von der ersten ldee bis zur Marktreife. "Damals
stellten wir uns die Frage, warum wir eigentlich keine Wurst mit dem Erffurter Dom oder etwas
ahnliches im Angebot haben”, erinnert sich Stefan Eismann, Inhaber der gleichnamigen
Fleischerei in Vieselbach. Sie feierte var kurzem ihr 120-Jahriges und und unerwartet

viele - knapp 300 - Gratulanten hatten sich eingestellt. Seit ¥ Jahren steht der Verkaufswagen
regelmalkig samstags auf dem Domplatz. Beim Warten auf Kundschaft oder zur Entspannung
fiel da dfter mal der Blick auf die beiden imposanten Bauwerke. "Mach langen Uberlegungen
und unzahligem Ausprobieren von diversen Wurstsorten und verschiedenen Formen fiel dann
unsere Wahl auf einen Schinken”, so Stefan Eismann. Bei der Gestaltung wurde die gesamte
Familie einbezogen. Seniorchef Roland Eismann, der dbrigens am morgigen Freitag seinen
T5. Geburtstag feiert, besann sich auf eine traditionelle Zubereitung eines Schinkens und der
Fest der Familie tlftelte an der Verpackung. “In einem Punkt waren wir uns alle einig - dieser
Schinken muss etwas ganz besonderes werden.” Der Dom-Schinkens soll vor allem Erfurter
Gaste ansprechen und das kulinarische Highlight unter den Souvenirs sein. Auf der
Rickseite der Verpackung finden sich noch Infos zu Dom und St. Severikirche. Dass er
ungekihlt die meist lange Busreise (bersteht und so den Daheimgebliebenen Freude
bereiten kann, ist ein weiterer Vorteil des Schinkens, versichent der Geschaftsinhaber. Er
erwartet, dass auch viele Firmen die Spezialitdt als Weihnachtprasent nutzen.

Was macht aufter dem Mamen und der Verpackung das Besondere aus? Meben den
Fohstoffen die traditionsreiche Rezeptur. "Ausgesuchte Fleischsticke vom
Schweineschinken werden von Hand trockengesalzen®, verrdt der Fachmann. Das heilit, sie
werden nach traditioneller At von Hand in Salz gewendet und bekommen keinerlei Lauge
rugesetst. AnschlieZend missen sie 8 Wochen reifen, bevor sie (ber Buchenholz gerduchert
werden.

Bis jetzt sind 200 Kilo Dom-3Schinken hergestellt, die kiinftige Menge hangt von der Machfrage
ab. Ubermaorgen gibt es die Spezialitt erstmalig zu kaufen: am Wagen auf dem Domplatz
sowie in der Thiringen Information am Willy-Brandt-Platz. Und natirlich in Vieselbach.
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Neu: Dom-Schinken

Souvenir zum GenieBen von der Fleischerei Eismann

Erfurt. Ein halbes Jahr ist es
her, dass es die erste |dee

bis zur Markireife geschafft
hat. Damals stellte sich die
Fleischerei Eismann die Frage,
warum sie eigentlich keine
Wourst mit dem Erfurter Dom
oder Ahnliches im Angebot
hat. SchlieBlich betreibt sie seit
sieben Jahren samstags einen
Standplatz mit ihrem Verkaufs-
wagen auf dem Domplatz.
Nach langen Uberlegungen
und unzahligem Ausprobie-
ren diverser Wurstsorten und
Formen fiel die Wahl auf einen
Schinken. Seniorchef Roland
Eismann besann sich auf eine
traditionelle Zubereitung eines
Schinkens, der Rest der Fami-
lie thftelte an der Produkiver-
packung. Die Idee des Erfurter
Dom-Schinkens geboren, wel-

cher besonders die Besucher
ansprechen soll und das ku-
linarische Highlight unter den
Souvenirs ist. Auf der Riick-
seite der Verpackung befinden
sich Informationen zu Dom und
Severikirche. Die Produktion
des Dom-Schinkens ist auf ein
Ziel ausgerichtet: Das best-
mégliche Geschmackserlebnis
zu erreichen. Dafar bedarf es
wichtiger Zutaten: zum einen
héchste Qualitat in der Verwen-
dung der Rohstoffe und zum
anderen die traditionsreiche
Rezeptur aus dem Hause
Eismann. Der Erfurter Dom-
Schinken ist erhaltlich in der
Touristinformation am Willy-
Brandi-Platz, samstags auf
dem Domplatz am Verkaufs-
wagen und in Vieselbach. Info:
www.erfurter-dom-schinken.de



