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Fingerfood Buffet “Business” 

Preis pro Person 16,50 € 

2 Stk. Canapèes mit verschiedenen Sorten Aufschnitt fein garniert 

Minihackbällchen 

Gefüllte Eier 

Kräutercrissini mit rohem Schinken 

Bunte Käsespieße 

 

 

Fingerfood Buffet “Premium”  
Preis pro Person 19,50 € 

2 Stk. Canapèes mit verschiedenen Sorten Aufschnitt und Käse fein garniert 

1 Stk. Canapèes mit Räucherlachs fein garniert 

Bunte Käsespieße 

Mozzarellaspieße 

Röstitaler mit Lachs und Sahnemeerrettichcreme 

Käsecrissini mit rohem Schinken 

Obstspieße mit Schokolade überzogen 

 

 

Die Häppchenzahl pro Personen richtet sich ganz nach der Tageszeit und der Länge der 

Veranstaltung. Pro Person sollten Sie mit ca. 4 – 8 Portionen rechnen. 

 

 

 

 



 

 

 

Alle belegten Brötchen und Canapees auch als GLUTENFREIE 

Variante (selbstverständlich auf einer getrennten Platte) 

 

Canapeés & kleine Leckereien 
(Ideal für Empfänge jeder Art/ Preis pro Stück) 

Wir empfehlen 4-5 Stück pro Person. 

Baguettebrotscheiben fein garniert mit… 
Tomate – Mozzarella 

Kräuterfrischkäse 

verschiedene Sorten Aufschnitt 

verschiedene Sorten Bratenaufschnitt 

Käseaufschnitt 

Salamivariationen        2,45 €/ Stk. 

 

gegrilltes Roastbeef 

rohen Schinken 

Räucherlachs 

geräuchertes Forellenfilet 

Krabbensalat        2,95 €/ Stk. 

Belegte Brötchen belegt mit… 

Kochschinken, Saftschinken, roher Schinken 

Bratenaufschnitt/ Salami 

Käseaufschnitt 

Hackepeter und Zwiebeln 

Hausschlachtener Wurst       

Ei, Putenaufschnitt       2,10 €/ Stk. 

verschiedene Sorten Fisch      2,25 €/ Stk. 

  

Obst mundgerecht, verschieden Sorten       5,50€ pro P. 

Gemüsesticks, verschiedene Sorten mit Kräuterdip                       4,50€ pro P. 

 



 

 

Sie benötigen Leihgeschirr und Ausstattung? 
 

Kein Problem, sprechen Sie uns einfach an. 

Wir verleihen diverse Ausstattungsgegenstände. 

 

Geschirr, Gläser, Besteck bis 150 Personen 

Kaffeemachinen (Kaffegeschirr bis 150 Personen) 

Speisenwärmer/ Chafing Dish 

 

Stehtisch klappbar (Hussen) 

Biertischgarnitur 

 

 

Bratrost inklusive Zubehör 

Spanferkelgrill 

Kühlanhänger 

Kühlboxen 

Getränkekühlschrank 

 

Pavillion 3m x 3m 

Partyzelte 4m x 6m o. 4m x 8m 

Personal 

uvm. 
 

Preis  auf Anfrage 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

Komplettangebote 

Mindestbestellmenge für alle Komplettangebote sind 10 Personen 

Preis pro Person 

 

Rinderrouladen 
Rinderrouladen (Senf, Zwiebel, Gurke), dunkler Soße, Thüringer Klöße 

und Rotkraut oder Rosenkohl 

                                                                                                              19,90 € 
  

Rindergulasch mit Thüringer Klößen 
Rindergulasch nach Thüringer Art mit Thüringer Klößen und Rotkraut 

 

                                                                                                               18,90 € 

Putenrollbraten 
Gefüllter Putenrollbraten mit mediterranen Kräutern, dazu einen 

Kräuterdip, bunter Weißkrautsalat und gebackener Kartoffelecken 

 

           16,90 € 

 

Grillpfanne 
Bratwürste, Hackklopse, Hähnchenkeulen, kleine Schnitzel, Spareribs,    

1 großer Salat, 1 Bauernbrot 

           16,90 € 

 

 

 



 

 

Spanferkelbraten 
Spanferkelbraten mit hausgemachtem Kartoffelsalat, frischem 

knusprigen Brot, Senf und Meerrettich 

                                                                                                                 19,90 € 

 

Geflügelpfanne 
Feine Putenbruststreifen mit mediterranem Gemüse, in einer fruchtigen 

Tomatensoße und Reis als Beilage 

           19,90 € 

 

Schweinekeule 
Knusprig gebackene Schweinekeule auf deftigem Sauerkraut,                    

1 Bauernbrot, Senf und Ketchup 

           18,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Lendenpfanne 
Schweinefilet mit Champignons in Sahnesoße und schwäbische Spätzle 

als Beilage 

           21,90 € 

 

Griechischer Rahmbraten 
Gebackener Schweinenacken mit Tzaziki, 1 großer Hirtensalat 

Baguettebrötchen 

           18,90 € 

 

Vegetarische Teigtaschen 
Blätterteigtaschen gefüllt mit Spinat, Gemüse der Saison 

und Fetakäse und dazu 1 großer Salat 

                     17,90 € 

 

Mexikanischer Feuertopf 
Feuriger Chili-Hackfleischtopf mit Kidneybohnen, Mais, Paprika und 

Tomaten, dazu Sauerrahm und Tortillachips 

           17,90 € 

 

 

 

 

 

 



 

Steakpfanne 
Putensteak mit Tomate & Mozzarella 

Rindersteak mit Kräuterbutter 

Kaßlersteak mit Ananas und Käse 

dazu Backkartoffeln und frischer Rohkostsalat mit Kräuterdressing 
 

           25,90 € 

 

Würziger Kesselgulasch 
Kesselgulasch vom Rind und Schwein mit Paprika, Zwiebeln und 

Kartoffeln, dazu Baguettebrot 

            

                                                                                                                17,90 € 

 

 

Italienisches Hähnchenbrustfilet 
Hähnchenbrustfiletstreifen auf italienischem Pfannengemüse und 

Gnocchis 

Panna Cotta mit Waldbeersoße als Dessert 

           19,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Thüringer Buffet 

29,00 € pro Person 

Weimarer Zwiebelsuppe mit Croutons 

Köstritzer Schwarzbierbraten mit Rotkohl und Thüringer Klößen 

Hausschlachtene Wurstplatte 

Hackepeter mit Zwiebeln 

Schmalztopf mit saurem Gemüse 

Brot und Brötchenvariation/ Butter 

Obstalatdessert 

 

Hochzeitsmenü 

32,00 € pro Person 

Hochzeitssuppe mit Gemüse und Eierstich 

Rösti mit Lachs und Sahnemeerrettich auf Blattspinat 

Wildbraten (Reh und Wildschwein) mit Rotweinsoße, gefüllten 

Preiselbeerbirnen und Thüringer Klößen 

Gebratene Schweinemedaillons, Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise und 

Kroketten 

Zitronenweincreme und Schokoladenmousse mit Schattenmorellen 

 

 

Italienisches Buffet 

29,00 € pro Person 

Tomatencremesuppe mit Basilikum 

Antipasti – mediterranes Gemüse mit Olivenöl und Parmesankäse 

Ciabattabrot 

Hächnchenbrustfilet mit in der Pfanne geschwenktem Zucchinigemüse 

und Knoblauch-Spaghetti oder Bandnudeln 

Panna Cotta mit Waldbeersoße 

 

 

 



 

 

 

Schmackhafte Eintöpfe und Suppen 
(Von klassisch bis außergewöhnlich, Preis pro Person) 

 

Spargelcremesuppe        8,90 € 
mit weißen Spargelspitzen  

Gulaschsuppe         6,90 € 
nach traditionellem Rezept   

Soljanka          5,50 € 
nach traditionellem Rezept 

Erbseneintopf         5,50 € 
mit Würstchen und Speck 

Zwiebelsuppe         6,50 € 
aus frischen Zwiebeln 

Hochzeitssuppe         8,90 € 
mit Eierstich 

Tomatencremesuppe                 7,90 € 
mit frischen Kräutern 

Champignoncremesuppe       8,90 € 
 mit Sahne verfeinert 

Linseneintopf         5,50 € 
klassisch mit Rotwurst 

Käse-Lauch-Suppe         8,90 € 
mit Hackfleisch und Crème Fraiche 

 



 

 

 

Vorspeisen 
(Preis pro Person) 

 
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum    7,50 € 

 

Melonenschiffchen mit rohem Schinken    7,50 € 

 

Toast überbacken mit Früchten und Käse   6,50 € 

 

Schweinemedaillons mit verschiedenen Cremés  8,50 € 

 

Würzfleisch in Blätterteig              7,50 € 

 

Zungenragout im Blätterteig      9,50 €

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Kalte Platten 
(Preis pro Person) 

Hausschlachtene Wurstplatte 

wahlweise auch mit Hackepeter      8,90 € 

 

Braten-Schinkenplatte       9,90 € 

 

Gemischte Aufschnittplatte      8,90 € 

 

Käseplatte         9,90 € 

 

Fischplatte         10,90€ 

 

gefüllte Eier (Preis pro Stück)      1,80 € 

 

Schweinemedaillons 

gespritzt mit verschiedenen Cremés     7,50 € 

 

Party-Frikadellen (Platte mit 25 Stück)    27,00 € 

pfannenfrisch und hausgemacht auf einer Platte angerichtet 

 

Falafel - Bällchen (Platte mit 25 Stück)    27,00 € 

frittierte Bällchen aus pürierten Kichererbsen auf einer Platte angerichtet 

 

 



 

 

 

Warme Braten 
(Die Spezialitäten des Hauses/ Preis pro Person- 2 Stk. pro Person) 

Gebackene Schweinekeule ohne Knochen            

Spanferkel – Keule in Scheiben      

Schweinekeule im Brotteig        

Kasslerkamm im Brotteig        

Kasslerkotelett mit Wirsing im Blätterteig      

Schweinelende mit Wirsing im Blätterteig            

Schweinelende mit Schinken/ Käsehülle im Blätterteig           

Griechischer Rahmbraten mit Knoblauch      

Räuberbraten          

Schwarzbierbraten        

Holländischer Braten         

gefüllter Schweinekamm        

Zwiebelbraten (Kamm oder Kotelett)      

Zwiebelfleischkäse         

Pizzabraten           

 

      

Geflügel 

 
Hähnchenbrust in Currysoße        

Putenbrust in Sahnesoße        

Putensteak          

Hähnchenkeule          

Hähnchenbrustfilet         

 

 

 



 

 

Warme Beilage 
(Preis pro Person) 

 

Thüringer Klöße         4,50 € 

Petersilienkartoffeln        4,50 € 

Bratkartoffeln         4,50 € 

Kroketten          4,50 € 

Nudeln          4,50 € 

Spätzle          4,50 € 

Röstis           4,50 € 

Reis           4,50 € 

 

Kaisergemüse         5,50 € 

Champignons         5,50 € 

Rotkohl          5,50 € 

Bohnengemüse         5,50 € 

Broccoli          5,50 € 

Blumenkohl          5,50 € 

Erbsengemüse         5,50 € 

Sauerkraut          5,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Salate 
(aufgrund saisonaler Schwankungen - Preise auf Anfrage) 

 

Geflügelsalat 

Fleischsalat mit Gurke/Fleischsalat mit Erbsen 

Fleischsalat nach Art des Hauses /Nudelsalat 

Rindfleischsalat/ Reissalat/ Broccolisalat 

Kartoffelsalat mit sauerer Sahne 

Frühlingssalat/ Waldorfsalat/ Spargelsalat 

Gurkensalat/ Rot- und Weißkrautsalat 

Eiersalat mit Schinken/ Tomatensalat 

Eiersalat mit Champignons/ Gemüsesalat 

Krabbencocktail/ Obstsalat 
 
 

Gratins 
(wahlweise als Beilage oder als Hauptgericht) 

 

Kartoffel - Gratin 

Kartoffel – Lauch - Gratin 

Kartoffel – Champignons - Gratin 

Tomaten – Zucchini - Gratin 

Gemüse - Gratin 

Nudel – Gemüse – Gratin 

 

Preis pro Person:  als Beilage       6,50 € 

   als Hauptgericht      9,50 € 
 

 

 
 



 

 

 

Desserts 
Die süße Versuchung als Abschluss 

 

Obstspieß          5,50 € 

Käsespieß mit Obst        4,90 € 

Rote Grütze mit Vanillesoße       4,50 € 

Tiramisu          5,50 € 

Quarkspeise mit Früchten       4,50 € 

Obstsalat mit Nüssen, Rosinen und Vanillesoße    4,50 € 

Obstteller/ Obstkorb        4,50 € 

Obstplatte mit mundgerechten Stücken     6,50 € 

Mousse Chocolate         4,50 € 

Mousse Vanille         4,50 € 

Mousse Erdbeer         4,50 € 

Mousse Waldbeer         4,50 € 

Zitronenweincreme        4,50 € 

Panna Cotta mit Fruchtsoße       6,50 € 

 
 

 

Gerne bieten wir Ihnen auch Kuchen an. 

Preise auf Anfrage. 

(Blechkuchen von der Bäckerei Leidenroth) 

 

 

 

 

 



 

 

 

Brot und Brötchen/ Butter 
 

gemischter Brotkorb        5,50 € 

Partybrötchenrad/ Stück        5,90 € 

Butterteller geschnitten        4,50 € 

 

 

 

 

 

 
 

 

Liefer- und Geschäftsbedingungen 

 
Bei Lieferung von Speisen und Getränken berechnen wir den gültigen MWSt Satz. Wir 

liefern Ihnen ausgesuchte Qualitätswaren, die für den sofortigen Verbrauch bestimmt sind. 

Reklamationen, insbesondere über Speisen, sind unverzüglich mitzuteilen. Die Auslieferung 

erfolgt ab Küche bzw. Lager. Bei Anlieferung von Mietgegenständen sind diese unverzüglich 

nach Erhalt auf Menge und erkennbare Mängel zu überprüfen. Der Mieter verpflichtet sich 

die Mietgegenstände während der Mietzeit pfleglich zu behandeln. Der Mieter verpflichtet 

sich während der Mietzeit dafür Sorge zu tragen, dass die Mietgegenstände nicht durch 

Dritte beeinträchtigt werden. Bei Verlust berechnen wir den entsprechenden 

Wiederbeschaffungswert. Unsere Rechnungen sind sofort und ohne jeden Abzug zahlbar. 

Bei allen Bestellungen sind wir berechtigt, 50% des Auftragswertes als Vorauszahlung in 

Rechnung zu stellen. Erfüllungsort und Gerichtsstand ist für beide Teile Erfurt, sofern keine 

zwingenden gesetzlichen Vorschriften entgegenstehen. 
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	Erbsengemüse         5,50 €
	Sauerkraut          5,50 €
	Salate
	(aufgrund saisonaler Schwankungen - Preise auf Anfrage)
	Geflügelsalat
	Fleischsalat mit Gurke/Fleischsalat mit Erbsen
	Fleischsalat nach Art des Hauses /Nudelsalat
	Rindfleischsalat/ Reissalat/ Broccolisalat
	Kartoffelsalat mit sauerer Sahne
	Frühlingssalat/ Waldorfsalat/ Spargelsalat
	Gurkensalat/ Rot- und Weißkrautsalat
	Eiersalat mit Schinken/ Tomatensalat
	Eiersalat mit Champignons/ Gemüsesalat
	Krabbencocktail/ Obstsalat
	Gratins
	(wahlweise als Beilage oder als Hauptgericht)
	Kartoffel - Gratin
	Kartoffel – Lauch - Gratin
	Kartoffel – Champignons - Gratin
	Tomaten – Zucchini - Gratin
	Gemüse - Gratin
	Nudel – Gemüse – Gratin
	Preis pro Person:  als Beilage       6,50 €
	als Hauptgericht      9,50 €
	Desserts
	Die süße Versuchung als Abschluss
	Obstspieß          5,50 €
	Käsespieß mit Obst        4,90 €
	Rote Grütze mit Vanillesoße       4,50 €
	Tiramisu          5,50 €
	Quarkspeise mit Früchten       4,50 €
	Obstsalat mit Nüssen, Rosinen und Vanillesoße    4,50 €
	Obstteller/ Obstkorb        4,50 €
	Obstplatte mit mundgerechten Stücken     6,50 €
	Mousse Chocolate         4,50 €
	Mousse Vanille         4,50 €
	Mousse Erdbeer         4,50 €
	Mousse Waldbeer         4,50 €
	Zitronenweincreme        4,50 €
	Panna Cotta mit Fruchtsoße       6,50 €
	Gerne bieten wir Ihnen auch Kuchen an.
	Preise auf Anfrage.
	(Blechkuchen von der Bäckerei Leidenroth)
	Brot und Brötchen/ Butter
	gemischter Brotkorb        5,50 €
	Partybrötchenrad/ Stück        5,90 €
	Butterteller geschnitten        4,50 €
	Liefer- und Geschäftsbedingungen
	Bei Lieferung von Speisen und Getränken berechnen wir den gültigen MWSt Satz. Wir liefern Ihnen ausgesuchte Qualitätswaren, die für den sofortigen Verbrauch bestimmt sind. Reklamationen, insbesondere über Speisen, sind unverzüglich mitzuteilen. Die Au...
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